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1.参加資格:  

エスプレッソマシン使用経験のある方。日本在住の方。  

 

２.応募方法  

株式会社エフ・エム・アイの HP よりお申し込みください。https://www.fmi.co.jp/  

期間：2025 年 8 月 20 日～2025 年 8 月 31 日  

※各会場定員になり次第締め切り  

参加費：2,000 円（税込み）※予選会当日に現金支払いでお願い致します。  

 

３.大会概要  

3.1 決勝までの流れ  

(1)予備予選  

会場/定員： 札幌/30 名、仙台/20 名、東京/30 名、名古屋/30 名  

大阪/30 名、広島/20 名、福岡/20 名  

※予備予選全体のスコア上位 40 名が予選大会に進出  

↓  

(2)予選大会  

会場/定員： 東京/20 名、名古屋/20 名  

※各会場の上位 3 名(計 6 名)＋予選大会全体のスコア上位 6 名の計 12 名が決勝大会進出  

↓  

(3)決勝大会  

会場/定員 株式会社エフ・エム・アイ東京本社テストキッチン  

 

3.2 会場と日程  

(1)予備予選  

会場：エフ・エム・アイ各拠点のテストキッチン  

札幌 2025 年 9 月 12 日(金) 札幌市白石区東札幌二条 5-4-1  

仙台 2025 年 9 月 17 日(水) 仙台市宮城野区新田東 1-15-6  

東京 2025 年 9 月 19 日(金) 港区麻布台 1-11-9  

大阪 2025 年 10 月 2 日(木) 大阪市鶴見区放出東 3-11-31  

名古屋 2025 年 10 月 10 日(金) 名古屋市中川区四女子町 2-46  

福岡 2025 年 10 月 17 日(金) 福岡市博多区那珂 1-30-21  

広島 2025 年 10 月 23 日(木) 広島市安佐南区川内 6-43-9 



(2)予選大会 

 名古屋 2025 年 11 月 19 日(水)  

会場：カフェワン様 名古屋市中区丸の内 3-21-25 清風ビル B1   

東京 2025 年 12 月 4 日(木) 

会場：エフ・エム・アイ東京本社テストキッチン 港区麻布台 1-11-9   

  

(3)決勝大会 

 2025 年 1 月 21 日(水) 

会場：エフ・エム・アイ東京本社テストキッチン 港区麻布台 1-11-9 

 

3.3 競技内容 

(1)予備予選 

・競技前に作成するデザインを提出します。 

 ※提出方法は印刷したものでもデジタル画面でも大丈夫です。当日持参ください。 

デジタル画面で提示された方は、予選後にデータを提出していただきます。 

 ※写真はデザインがわかるよう、必ず真上から撮影してください。 

・提出したデザインと同一デザインのカフェラテを 1 杯作成してください。 

・競技は、練習時間 3 分、競技時間 4 分で行われます。時間内であれば作り直しは可能です。 

・作成したカフェラテは写真を撮り、全会場終了後 FMI にて評価し、通過者を決定します。 

 

(2)予選大会 

・作成するデザインを A4 用紙に印刷したものを用意してください。 

※印刷したデザインは当日ご持参ください。デジタル画面での提出は不可です。 

※写真はデザインがわかるよう、必ず真上から撮影してください。 

・競技前にジャッジにデザインを提出します。 

・提出したデザインと同一デザインのカフェラテを 1 杯作成してください。 

・競技は、4 分間の競技時間のみで行われます。時間内であれば作り直しは可能です。 

・提供されたカフェラテは、3 名のジャッジにより評価されます。 

・会場ごとに上位 3 名を選出します。 

・各会場上位 3 名を除いた、予選大会スコア上位 6 名も決勝大会に進出できます。 

 

(3)決勝大会 

・12 名によるトーナメント形式で行います。 

・競技者は、事前に作成するデザインを 4 パターン運営に提出してください。 

※写真はデザインがわかるよう、必ず真上から撮影してください。 

 



※4 パターンのデザインはメールにて運営へ提出してください。 

運営で印刷したものを当日お渡しします。これが対戦時の手札になります。 

・競技は 2 名による対戦形式ですが、競技自体は 1 名ずつ行います。 

・対戦する 2 名の競技者は自身の手札から、作成するデザインを 1 つ選んでジャッジに提出してください。 

・競技は、4 分間の競技時間のみで行われます。時間内であれば作り直しは可能です。 

・提供されたカフェラテは、3 名のジャッジにより評価され、スコアの高い方が勝ち上がりとなります。 

・使用した手札は回収され、同一デザインを使用することはできません。 

・決勝は 3 名での対戦となり、決勝で最も高いスコアを獲得した方が優勝です。 

 

3.4 移動宿泊費用 

 大会参加に伴う移動宿泊費は自己負担となります。 

 

４. 競技マシン・備品・食材 

4.1 エスプレッソマシン 

LA CIMBALI 「M200」 

※詳細なモデルは会場によって異なります 

   設定は以下の内容で設定されます。 

抽出圧 9bar、抽出湯温 90～94℃、スチームボイラー圧 1.3～1.4bar 

フィルターバスケットは VST リッジレス 18g を装着します。 

※決勝大会では、スチームノズルの先端が左側に標準チップ、右側に「チンバリラテアートチップ」を装着しております。 

 

4.2 グラインダー 

LA CIMBALI 「G50」 

粉量は 18g前後に設定されていますが、競技者は粉量を調整することができます。 

メッシュ（挽き目）の調整は認められません。 

設置位置の指定（マシンの左側右側など）はできませんが、多少ずらすことは認められます。 

 

4.3 備品 

カップ（予備カップ含む）・・出場者用意（9 オンス未満の陶器製カップ） 

ミルクピッチャー     ・・出場者用意 

タンパー             ・・運営用意（持ち込みも可） 

ノックボックス          ・・運営用意 

クロス            ・・運営用意（持ち込みも可） 

※カップ、ピッチャーについては運営からの貸出はありません。 

※備品の管理は出場者ご自身でお願いします。破損や紛失につきましては一切の責任を負いかねます。 

 



4.4 食材 

コーヒー豆と牛乳は運営で用意します。持ち込みは認められません。 

※1 競技につき、ミルクの上限は 1L です。使い切ってしまいカフェラテが作れなかった場合は失格となります。 

 

5. 審査項目 

5.1 予備予選 

1）コントラスト（配点：10 点） 

クレマとミルクフォームの間に鮮明なコントラストがあるかを評価します。色の濃淡は関係ありません。 

2）完成度（配点 20 点） 

  提示されたデザインと比較して、その再現性を評価します。提示されたものと全く同じものが作られた場合、

高得点がつけられます。また、カフェラテという商品としての完成度も評価されます。例えば、カップが汚れてい

たり、明らかに液量が少ない場合は点数が下がります。 

3）デザイン（配点：20 点） 

 デザインの創造性や芸術性、難易度、明瞭さが評価対象となります。複数のテクニックを組み合わせていた

り、新たなテクニックを用いていたり、初めて見るようなデザインには高得点がつけられるでしょう。更に、お客様

目線でデザインの明瞭さ（なんのデザインか見てわかること）も求められます。 

 

5.2 予選大会および決勝大会 

１）表面の質感（配点：10 点） 

提供されたカップの表面の品質を評価します。ミルクフォームは気泡がなく、滑らかで光沢のあるフォームが望

ましいです。エスプレッソのクレマの状態も評価対象です。 

２）コントラスト（配点：10 点） 

クレマとミルクフォームの間に鮮明なコントラストがあるかを評価します。色の濃淡は関係ありません。 

３）バランス(配点：10 点) 

カップに対してデザインの大きさや配置が適切であるかを評価します。カップに取手がある場合は、3 時方向

に取手がくるようにしてください。多少のずれは許容されます。 

４）デザイン（配点：10 点） 

 デザインの創造性や芸術性、難易度、明瞭さが評価対象となります。複数のテクニックを組み合わせていた

り、新たなテクニックを用いていたり、初めて見るようなデザインには高得点がつけられるでしょう。更に、お客様

目線でデザインの明瞭さ（なんのデザインか見てわかること）も求められます。 

５）完成度（配点 10 点） 

  提示されたデザインと比較して、その再現性を評価します。提示されたものと全く同じものが作られた場合、

高得点がつけられます。また、カフェラテという商品としての完成度も評価されます。例えば、カップが汚れてい

たり、明らかに液量が少ない場合は点数が下がります。 

 

 



6.1 審査員(予選大会/決勝大会) 

・小山 真 Koyama Shin 【株式会社 ICHINICHI / café one】 

・岡田 章宏 Okada Akihiro 【Niatto kyoto 株式会社 / Okaffe kyoto】 

・村井 謙太 Murai Kenta 【3 レター株式会社 / FUK COFFEE】 

 

7． その他 

・大会機での練習を希望される場合 

テストキッチンのあるエフ・エム・アイ営業所で対応します。必ず事前予約の上、お越しください。直前のご連絡

の場合、対応できない可能性があります。ご了承ください。 

練習の際のコーヒー豆、牛乳はご持参ください。 

 

・同伴者(付き添い)に関して 

予備予選における同伴者は会場規模の関係でお断りとさせていただきます。 

また、予選大会においては競技者一人につき同伴者お一人までとさせていただきます。ただし、同伴者によるサ

ポート行為はできません。競技後の片付け等はその限りではありません。 

 

８．表彰・副賞 

1 位 トロフィー  

     FMI 製品 

    2026 年チンバリアンバサダー 

2 位 トロフィー 

3 位 トロフィー 

     

以上 


