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ご使用になる前に、この「安全上のご注意」をよくお読みのうえ正しくお使いください 

ここに示した注意事項は、安全に関する重大な内容を記載していますので必ず守ってください 

 

誤った取り扱いをすると、人が死亡または重傷を負う可能性が想定 

される内容を示します。 

誤った取り扱いをすると、人が傷害を負ったり、物的損害＊の発生 

が想定される内容を示します。 

＊物的損害とは、家屋・家財および家畜・ペットにかかわる拡大損害を示します。 

 

感電注意 

△は、注意（警告を含む）を示します。 

具体的な注意内容は、△の中や近くに絵や文章で示します。 

左図の場合は「感電注意」を示します。 

分解禁止 

は、禁止（してはいけないこと）を示します。 

具体的な禁止内容は、 の中や近くに絵や文章で示します。 

左図の場合は「直接手を触れないこと」を示します。 

プラグを抜く 

●は、行動の命令（強制）を示します。 

具体的な強制内容は、●の中や近くに絵や文章で示します。 

左図の場合は「差し込みプラグをコンセントから抜く」を示します。 
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 警 告 

 

 
 
 

専門業者 

 
 

 
 

アース線接続 

専用電源 

電気工事 

禁止

専用電源切 

専用電源切 

屋外禁止 

湿気禁止 
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 警 告 

水掛け禁止 

禁止 

禁止 

点検清掃 

 
 
 

 
 

連絡 

 

 
 
 

接触禁止 

 
 

 
 
 

濡手禁止 

 

 
 
 

 
専用電源切 

 

 
 
 

 
禁止 

 
 
 

 
 

禁止 
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 警 告 

 

 
 
 

接触禁止 

 

 
 
 

 
フード設備 

 
 
 

 
徐々に開ける 

 
 
 

 
 

禁止 

 

 
 
 

 
禁止 

 
 

 
 
 

使用禁止 

 
 
 

 
 

素手禁止 

 
 

 
 
 

素手禁止 

 
 

 
 

注意 

 

 
 
 

除菌 
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 警 告 

 

 
 
 

禁止 

 

 
 
 

 
改造禁止 

 

 
 
 

 
専門業者 

 
 
 

 
 

専門業者 

 

 

 
 
 

 
水平据付 

 
 
 

 
 

周囲空ける 

 
 
 

 
 

飲料水用 

 
 

 
 
 

防水処置 

 
 

 
 
 

禁止 
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禁止 

 

 
 
 

 
熱器具禁止 

 

 
 
 

 
排水点検 

 
 
 

 
 

挿入禁止 

 
 
 

 
 

水道栓閉 

 
 

 
 
 

指挟まない 

 
 

 
 
 

素手禁止 

 

 
 
 

 
ストッパーロック 

 

 
 
 

 
ストッパーロック 

 
 

 
 
 

禁止 



7 

 

 

 
 

 
 
 

平らな場所 

 

 
 
 

 
禁止 

 
 

 
 
 

禁止 

 
 
 

 
 

可燃物禁止 

 
 

 
 
 

禁止 

 
 

 
 
 

庫内洗浄 

 
 

 
 
 

接触禁止 

 
 

 
 
 

水道栓閉 

 

 
 
 

 
開放禁止 

 

 
 
 

 
専用電源切 
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冷めるまで待つ 

 
 
 

 
保護 

 

 
 
 

 
接触禁止 

 
 
 

 
 

洗浄剤保管 

 
 
 

 
 

洗浄乾燥 

 

 
 
 

 
禁止 

 
 

 
 
 

専用電源切 

 
 

 
 
 

動作点検 

 
 
 

 
 

テープ止め 
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➂
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UNOXインテリジェント・パフォーマン

最も均一に調理しエネルギー効率が良

くなるように予熱時間と温度を自動的

に調整

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

AUTO.Soft

SMART.Drain

ｱﾀﾞﾌﾟﾃｨﾌﾞｸｯｷﾝｸﾞA

UNOXインテリジェント・パフォーマン
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UNOXインテリジェント・パフォーマン

AUTO.Soft

非常にデリケートな食材がより均一に

焼成されるように温度上昇の速度を自

動的に規制します

UNOXインテリジェント・パフォーマン

実際の処理量扉解放時間オーブンセン

サーの読み取りを基に調理パラメータ

を自動的に最適化します

ｱﾀﾞﾌﾟﾃｨﾌﾞｸｯｷﾝｸﾞ
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0:00:00

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

1/1

プリヒーティング

30 ℃

0:00:00
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1/1

予熱

30 ℃

0:00:00

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

AUTO.Soft

SMART.Drain

ｱﾀﾞﾌﾟﾃｨﾌﾞｸｯｷﾝｸﾞA

UNOXインテリジェント・パフォーマン
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0 ℃

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0:00:00

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

無限

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

予熱 2/1保存
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0 ℃

0 ℃

0 ％

4

設定
1/1

予熱 2/1保存

0:00:00

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

予熱 2/1保存
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0:00:00

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0:00:00

260 ℃

0 g

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0:12:00

100 ℃

120 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0:00:00

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0 ℃

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存
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0 ℃

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0 ℃

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存
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0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

0 ℃

30 ℃

0 ％

4

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

マルチ・プロダクト 追加作業

OK

0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存
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0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

1/1

プリヒーティング

スマートプリヒーティング稼働中蓄熱を最適化

中

蓄熱実行中

5％

57

100

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

1/1
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SMART.Preheatingが稼働しています冷却中

5％

147

110

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

1/1

プリヒーティング

1/1

クールダウン

110 ℃
147 ℃
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設定

調理ステップ完了

調理完了

準備完了

確認/修正

0:19:58

0:19:58

10:55

10:35 2019-10-01

1/1
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0:19:55

110 ℃

0:20:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1タイマー

設定

保存

芯温に変更センサーを移動時間延長

繰返し

0:19:55

110 ℃

0:20:00

50 ％

2

設定
1/1

予熱 2/1タイマー
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設定

保存

芯温に変更センサーを移動時間延長

繰返し
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0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

スマートプリヒーティング稼働中蓄熱を最適化

中

蓄熱実行中

5％

57

100

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

1/1
1/1

プリヒーティング
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予熱

INSERT CORE PROBE

SMART.Preheatingが稼働しています冷却中

5％

147

110

ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

1/1 1/1

クールダウン

110 ℃
147 ℃
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設定

保存

芯温に変更センサーを移動時間延長

繰返し

設定
1/1

110 ℃
120 ℃

95 ℃
55 ℃

50 ％

2

プリヒーティ 2/1タイマー

設定

確認/修正

10:35 2019-10-01

調理完了

ESTIMATE IN PROGRESS...

90 ℃

56 ℃

1/1

0:19:55

110 ℃

0:20:00

50 ％

2

設定
1/1

予熱 2/1タイマー
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設定

保存

芯温に変更センサーを移動時間延長

繰返し
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65 ℃

マインドマッ

保温
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ｽﾏｰﾄﾌﾟﾘﾋｰﾃｨﾝｸﾞ

AUTO.Soft

SMART.Drain

ｱﾀﾞﾌﾟﾃｨﾌﾞｸｯｷﾝｸﾞA

UNOXインテリジェント・パフォーマン

1/1

予熱

30 ℃

0:00:00
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マインドマップ

260

230

200

170

135

100
85

60

30

5 10 15 20 25

保存予熱 保温
マインドマップ

100

100

80

80

60

60

40

40

20

20
0

5 10 15 20 25

予熱 保温保存
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マインドマップ

4

4

3

3

2

2

1

1
0

5 10 15 20 25

1
19

プリヒーティ 保温保存
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0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プリヒーティ 2/1保存

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20



43 

 

保存

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Q W E R T Y U I O P

A S D F G H J K L

Z X C V B N M

OK

- @ . _

NIMONO

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

イメージ
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保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

ブラック20

ブラック40

ブラック・焼成

卵

ファキロ

ファキロ・グリル

グリル

パンフライ

GN11



45 

 

プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

GROUP1

M

M

M

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1
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私のプログラム

プログラム

私のマインドマップ

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1
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確認/修正 コピー 削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

CAKE10

お気に入り

CAKE10 CAKE19
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いいえ

削除しますか?

削除

お気に入り

お気に入り

CAKE10 CAKE19
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カテゴリー

グリル パンフライ＆フライロースティング

煮込み

朝食 スナック オーバーナイトロ
ースト

スチーム 低温調理 再加熱

コンビ 焼成

シェフウノックス

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

シェフウノックス

自動調理

シェフウノックス
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BEEF STEAK

40 mm

40 mm16 mm 28 mm

46 ℃ 56 ℃ 65 ℃

5 mm

65 ℃

グリル

ビーフ

BEEF STEAK

Tボーンステーキ

ビーフ

BEEF BURGER

BEEF SKEWERS

BEEF MARKING

グリル

ビーフ ラム ポーク

チキン 七面鳥 鴨

パン野菜魚
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ロータークリーン

水洗い 00:10

クイック

ショート

ミディアム

ロング

00:41

00:52

01:07

01:55

洗浄スケジュー

SENSE.Kean

1%

油汚れ 00:11



55 

 

洗浄終了

0:09:58

警告
洗浄中

扉を開けないでください

水洗い

ロータークリーン

水洗い 00:10

クイック

ショート

ミディアム

ロング

00:41

00:52

01:07

01:55

洗浄スケジュー

SENSE.Kean

1%

油汚れ 00:11

水洗い

庫内を冷却
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57 

 

ロータークリーン

水洗い 00:10

クイック

ショート

ミディアム

ロング

00:41

00:52

01:07

01:55

洗浄スケジュー

SENSE.Kean

1%

油汚れ 00:11
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洗浄スケジュール

水洗い 00:10

クイック

ショート

ミディアム

ロング

00:41

00:52

01:07

01:55

油汚れ 00:11

水洗い

00:00

00:00
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ロータークリーン

水洗い 00:10

クイック

ショート

ミディアム

ロング

00:41

00:52

01:07

01:55

SENSE.Kean

1%

油汚れ 00:11
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61 

 

 

 



62 

 



63 

 



64 

 



65 
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設定

保存

芯温に変更センサーを移動時間延長

繰返し

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20
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保存

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Q W E R T Y U I O P

A S D F G H J K L

Z X C V B N M

OK

- @ . _

NIMONO

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

イメージ
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保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

ブラック20

ブラック40

ブラック・焼成

卵

ファキロ

ファキロ・グリル

グリル

パンフライ

GN11

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO
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プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

GROUP1

M

M

M

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1
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私のプログラム

プログラム

私のマインドマップ

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1
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保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

0:29:00

120 ℃

50 ％

2

設定
1/1

プイヒーティ 2/1保存

確認/修正 コピー 削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO
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私のプログラム

プログラム

私のマインドマップ

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1
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プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

確認/修正 コピー 削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

POTATO STEAMING

GLILL

NIMONO

GROUP1

M

M

M

M
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私のプログラム

プログラム

私のマインドマップ

プログラム

potato steaming

gurill

Nimono

GROUP1
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プログラム

いいえ

削除しますか

削除

確認/修正 コピー 削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO
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マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成
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保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

無限

125 ℃

50 ％

4

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

プリヒーティ 保存

無限

125 ℃

50 ％

4

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

プリヒーティ 保存
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私のマルチタイム

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Q W E R T Y U I O P

A S D F G H J K L

Z X C V B N M

OK

- @ . _

NIMONO

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

イメージ
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保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

ブラック20

ブラック40

ブラック・焼成

卵

ファキロ

ファキロ・グリル

グリル

パンフライ

GN11
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プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

BEEF GLILL

GROUP1

M

M
ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ
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BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成
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確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プリヒーティング

保存
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0:13:58マニュアル

マニュアル 120℃

NIMONO

NIMONO NIMONO

0:15:00

NIMONO

0:15:00マニュアル

0:13:58マニュアル

マニュアル 120℃

NIMONO



84 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成
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確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

0:13:58マニュアル

マニュアル 120℃

NIMONO

NIMONO NIMONO

0:15:00

NIMONO

0:15:00マニュアル
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保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

M

M

M
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BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成
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確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

無限

125 ℃

50 ％

4

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

プリヒーティ 保存

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO
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BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成
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無限

125 ℃

50 ％

4

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

プリヒーティ 保存

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO



91 

 

プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

M

M

M

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

NIMONO



92 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成



93 

 

確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

いいえ

削除しますか?

削除



94 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マイメニュー

私のマルチタイム

ﾏﾙﾁﾀｲﾑ

マルチタイム作成



95 

 

確認/修正 コピー

メニュー作成

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プリヒーティング

保存



96 

 

0:13:58マニュアル

マニュアル 120℃

NIMONO

0:13:58マニュアル

マニュアル 120℃

NIMONO
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マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成



98 

 

無限

130 ℃

50 ％

4

同時調理

プリヒーティ 保存

無限

130 ℃

50 ％

4

同時調理

プリヒーティ 保存

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20



99 

 

イメージ

マイ同時仕上げ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Q W E R T Y U I O P

A S D F G H J K L

Z X C V B N M

OK

- @ . _

NIMONO

保存

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO



100 

 

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

プログラム

ブラック20

ブラック40

ブラック・焼成

卵

ファキロ

ファキロ・グリル

グリル

パンフライ

GN11

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO
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プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

BEEF GLILL

GROUP1

M

M
同時調理



102 

 

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理



103 

 

BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル
0:20:00

0:00:00

BEEF GLILL

PROG写真

クッキングエッセンシャル

Black.20

BEEF GLILL

確認/修正 コピー 削除

メニュー作成本日のメニュー

0:20:00

BEEF GLILL BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル
0:20:00



104 

 

BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル

マニュアル0:12:00

マニュアル
0:06:00

BEEF GLILL



105 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成



106 

 

0:20:00

BEEF GLILL

BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル
0:20:00

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

確認/修正 コピー 削除

メニュー作成本日のメニュー

0:00:00

BEEF GLILL BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル
0:20:00



107 

 

プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理

M

M

M

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO



108 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成



109 

 

無限

130 ℃

50 ％

4

同時調理

プリヒーティ 保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

確認/修正 コピー 削除

メニュー作成本日のメニュー

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO



110 

 

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理



111 

 

保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

無限

130 ℃

50 ％

4

同時調理

プリヒーティ 保存

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

確認/修正 コピー 削除

メニュー作成本日のメニュー



112 

 

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理

NIMONO

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理

M

M

M

プログラム

プログラムを上書きしますか?

いいえ はい



113 

 

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理



114 

 

プログラム

いいえ

削除しますか?

削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

確認/修正 コピー 削除

メニュー作成本日のメニュー



115 

 

マイメニュー

マイ同時仕上げ

同時調理

同時仕上げ作成

BEEF GLILL

NIMONO

GROUP1同時調理



116 

 

BEEF GLILL

0:20:00

マニュアル

マニュアル0:12:00

マニュアル
0:06:00

確認/修正 コピー 削除

クッキングエッセンシャル

Black.20

NIMONO

BEEF GLILL



117 

 

基本調理

100 ℃

100 ％
スチーム

10 ％
コンビ

180 ℃

230 ℃

100％
グリル

0:00:00

0:00:00

0:00:00

0:00:00

スチーム

基本調理

155 ℃

2
焼成(ソフト)

3
焼成

170 ℃

170 ℃

4
焼成(ドライ)
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データ主導の調理
使用レポート

平均使用時間（1日）：0.0h

エネルギー：0.000 kWh

スチーム水：0.00 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.00 リットル

扉解放時間：0分

火曜日 1 10月

0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h

Ｓ S M T W T F

7日 4週間 4か月

消費量HACCPデータ目標を設定



119 

 

データ主導の調理
使用レポート

平均使用時間（1日）：0.0h

エネルギー：0.000 kWh

スチーム水：0.00 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.00 リットル

扉解放時間：0分

火曜日 1 10月

0.0h0.0h0.0h

2.9h

0.0h0.0h0.0h

Ｓ S M T W T F

7日 4週間 4か月

消費量HACCPデータ目標を設定

目標を設定

一日の目標

一日の目標平均使用時間を設定

使用 時間：分

04：00

キャンセル 保存

データ主導の調理
使用レポート

平均使用時間（1日）：0.0h

エネルギー：0.000 kWh

スチーム水：0.00 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.00 リットル

扉解放時間：0分

火曜日 1 10月

0.0h0.0h0.0h

2.9h

0.0h0.0h0.0h

Ｓ S M T W T F

7日 4週間 4か月

消費量HACCPデータ目標を設定



120 

 

データ主導の調理
使用レポート

平均使用時間（1日）：0.0h

エネルギー：0.000 kWh

スチーム水：0.00 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.00 リットル

扉解放時間：0分

火曜日 1 10月

0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h

Ｓ S M T W T F

7日 4週間 4か月

消費量HACCPデータ目標を設定

HACCPデータ

2019-09-30

2019-09-29

2019-09-28

2019-09-27

2019-09-26

2019-09-25

2019-09-24

2019-09-23
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2019-09-30 16:03:03    126℃     86℃ ・

2019-09-30 16:04:45    128℃     90℃ ・

2019-09-30 16:05:15    130℃     93℃ ・

2019-09-30 16:05:45    129℃     94℃ ・

2019-09-30 16:06:15    130℃     95℃ ・

2019-09-30 16:06:45    128℃     95℃ ・

2019-09-30 16:07:15    129℃     95℃ ・

2019-09-30 16:07:45    129℃     94℃ ・
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データ主導の調理
使用レポート

平均使用時間（1日）：0.0h

エネルギー：0.000 kWh

スチーム水：0.00 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.00 リットル

扉解放時間：0分

火曜日 1 10月

0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h 0.0h

Ｓ S M T W T F

7日 4週間 4か月

消費量HACCPデータ目標を設定

消費量

2019-09-30

2019-09-29

2019-09-28

2019-09-27

2019-09-26

2019-09-25

2019-09-24

2019-09-23
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プログラム

エネルギー：0.095 kwh

スチーム水：0.22 リットル

洗浄水：0.00 リットル

洗剤：0.000 リットル

2019-10-29

stake
11:01:20

sukiyaki
11:32:40

nimono
10:05:50

2019-09-22 12:00:00
11:56:10

水洗い
13:35:56

musimono
13:45:50

potato
14:26:41

saikanetu
15:30:21



124 

 

10:10
2019-10-01

BAKERTOP

ホイロ庫

プログラム設定

BAKERTOP

ホイロ庫

ホイロ庫

10:10
2019-10-01



125 

 

30 ℃

ステップ1/1

0:00:00

プリヒーティング

無限

保存

30 ℃

0 ％

4

設定
ステップ 1/1

0:00:00

保存

30 ℃

0 ％

設定

ステップ2/1プリヒーティング

1/1

0:00:00

保存

30 ℃

0 ％

設定

ステップ2/1プリヒーティング

1/1
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1:29:00

30 ℃

0 ％

設定

保存

1/1

ステップ2/1プリヒーティング

1:29:00

40 ℃

0 ％

設定

保存

1/1

ステップ2/1プリヒーティング
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メモ 
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