
































仕込量のめやす

品名 最大 最小

スポンジ系 1.080g 120g 

（全卵 L玉 60g換算） （卵18@分） （卵2個分）

メレンゲ
（グラニュ9ー

0
栢
0

は
g

含まない）
150g 

（卵白 砂糖＝2. 1) （グラニュ ー糖は含まない）

生クリ ーム 2.800 g 650g （生クリ ーム 砂租＝10 0.8) 

バター生地 4,000 g 650g 

（パタ ー、 薄力粉、 砂糖、 卵 すべてl) （生地で） （生地で）

バター使用のバン生地 1,500g 500 g 

（生地で） （生地で）

上記の処理整はあくまでめやすです。
仕込田、 粉団 、 水分屈によって左右します。

キッチンエイド• スタンドミキサーは、 機械の能力（仕込墜、 ミキシング速度、 ミキシ
ング時間）の限度を超えて使用されますとモーター に過負荷がかかるため回転が停止
したり急に回転したりします。
状態によっては 、 機械内部の回転歯車が破損して湮転不能の原因になりますので、 必す
仕込団の範囲内でお使いください。

連続運転をされる場合は、 定格時間の15分以内でお使いください。

粘り気の強いピザ生地やパン生地などのミキシング時は「速度2」以下にしてください。
また 、 イ ースト生地の場合は「速度2」で混ぜてください。

全卵=c 60g で四出しています。

パスタ生地はドゥ ーフックを使用してください。
撹拌中に音や振動が大きくなった場合は 、 材料の困を減らしてください。
また 、 連続運転はお避けください。
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仕様

品 名 キッチンエイド・ スタンドミキサー

型 式 KSM7WH 

外形 寸法
幅 奥行 吉r=J→<-

300 370 · 420mm 

鼈 源 l DOV 50/60Hz 

喝 流

消費電力

回 転 数

6 lA (15分定格）

400W

（無負荷時）

容 器容岱 66L 

跨 足 12.7 kg 

電源コ ー ド コ ー ドの長さ14m

1· 
248 

•I

容器サイズ I! 190 
(mm) 

288 

※上記の仕様は、品臼向上のため予告なしに変更されることがありますのでこ了承ください。
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ビーターシャフト　　140～720rpm (無負荷時)
アタッチメント装着時　40～200rpm (無負荷時)





カーボンブラシ ボウル

撹拌部品 オプション品

取扱説明書に記載しています保証書は、本機に別添付の保証書に変更し
ましたことをお知らせします。
ご了承のほど、よろしくお願いします。

KSM

20201005

保証書 変更のお知らせ

保証書 (別添付 )について
保証書（別添付）の内容をよくお読みのうえ、必要事項を必ずご記入
ください。
保証書から返信ハガキを切取っていただき、保証書は紛失にご注意さ
れ、お客様にて大切に保管してください。
返信ハガキは商品ご購入後、１か月以内にご返信ください。 
 

消耗部品
保証書（別添付）の消耗部品は以下のものになります。

補修用性能部品の保有期間
補修用性能部品とは、本商品の性能を維持するために必要な部品です。
弊社では、本商品の補修用性能部品の保有期間は、販売打ち切り後５年
とさせていただいております。



202203

流し込みシールド 廃盤のお知らせ
KSM7

取扱説明書の10ページに掲載してります付属の
流し込みシールドは、キッチンエイド社の生産中止により
廃盤となりました。
ご迷惑をお掛けしますが、ご了承いただきますようよろし
くお願いします。






