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B L ENDER

コマーシャルブレンダー[ワーリング]

●このカタログの仕様は、品質向上のため予告なしに変更される場合がありますのでご了承下さい。

D 2006.7.03

B L ENDER
株式会社 エフ・エム・アイは、ワーリングの正規輸入総代理店です。



撹拌の魔術師

モーターの力が2倍!
ワーリング社製コマーシャルブレンダーはワーリング社製コマーシャルブレンダーは

ボールベアリング方式採用で
耐久性に優れています。

容器は、軸受け部分がボールベアリング

方式を採用した金属でできているため、

長期使用での耐久性に優れています。

特許取得済みの
オリジナルクローバー型容器。

○食材がクローバー型容器の突起部分にぶつ

かり、乱回転を起こしながら底部に落ちる

ので、カッターに触れる回数が多くなりま

す。これにより、中の食材をより滑らかに、

より短時間で撹拌することができます。

○容器は一体成型ですので、衛生的です。

耐久性・衛生面に優れた
効果を持つ特殊鋼の刃。

ワーリング社コマーシャルキッチンブレン

ダー(業務用食物ブレンダー)のカッター刃

は、一枚の特殊鋼から成型されていますので、

二枚刃のカッター刃のように、噛み合わせ部

分から錆びることがなく、非常に衛生的です。

また一枚成型刃は超高速回転においての耐久性

にも優れています。

高温液体撹拌専用蓋
(CB-15T、HGB-SSモデル)

ワーリング社コマーシャルキッチンブレンダー

には他社にはない、高温液体撹拌専用蓋をオ

プションでご用意させていただいております。

この専用蓋をご使用いただくことに

より、鍋からおろしたての熱い食材等

も撹拌することが可能となり、また耐

久性にも優れています。

(他社比較、メーカー調べ)
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独自のクローバー型容器がパワフルな撹拌力をもたらすワーリングブレンダーは

1935年よりブレンダーの開発に携わっているワーリング社が誇るコマーシャルブレンダーです。

また、代表格のキッチンブレンダーは少量から大量まであらゆるお客さまのニーズにあわせて、

3種類のタイプをご用意しています。

透明の蓋によって、撹拌中の状態
を確認できます。また、蓋中心に
ある蓋ゴムキャップは取り外し可
能ですので、撹拌中の食材に調味
料等を投入することも可能です。

軸受けは、特殊なメカニカルシール
で設計されていますので、長期の使
用でも水漏れの心配はありません。
スープ、ピューレなどの水分の多い
材料のブレンドに最適です。

凹凸のない操作パネルは清掃しやすく、
非常に衛生的です。また、従来のパルス
スイッチ、3段階のスピード調節に3分間
のデジタルタイマー機能が追加されたこ
とで、より効果的に撹拌作業を進めるこ
とが出来ます。

タイマーは3分間まで
設定が可能です。

パルススイッチ

3段階のスピードを
選択できます。

タイマー付きフラット操作パネル

高温度の材料や液体を撹拌する際に
ご使用いただける専用蓋です。鍋か
らおろしたての熱い食材等（80℃まで）
の撹拌にご使用ください。

高温液体撹拌専用蓋

キッチンブレンダー

処理容量

4.0L型
パワー：1.4kw

処理容量

1.5L型
パワー：750W

処理容量

0.9L型
パワー：360W

OPTION

OPTION

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力

回 転 数

容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

CB-15T
100V 50/60Hz
15A（3分定格）
1.4KW
低速14,000r.p.m・中速16,300r.p.m・高速18,500r.p.m
PULSE（パルス）18,500r.p.m（無負荷時）
6L
最大：4.0L  最少：0.5L
15.7kg（本体12.2kg+容器・容器蓋 3.5kg）
幅270×奥行290×高さ675mm
（容器取手を含む幅305mm）

CB-15T 3スピード
（パルススイッチ付）

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力
回 転 数
容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

HGB-SS
100V 50/60Hz
7.5A（10分定格）
750W
低速15,000r.p.m・高速19,000r.p.m（無負荷時）
2.4L
最大：1.5L  最少：0.25L
6kg
幅170×奥行170×高さ465mm
（突起物を含む幅190・奥行190mm）

HGB-SS 2スピード

OPTION

ポリカーボネート容器高温液体攪拌専用蓋

1.9L 1L
ガラス容器

7011S 2スピード

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力
回 転 数
容器容量
処理容量
質　　量
外形寸法

7011S
100V 50/60Hz
3.5A（10分定格）
360W
低速15,000r.p.m・高速19,000r.p.m
1.2L
最大：0.9L  最少：0.25L
4kg
幅180×奥行205×高さ365mm

3 4

市場
最大

●お粥など、水分量が少なく粘度がある食材は故障
の原因になりますので、使用しないでください。

●ブレンダーは食材が多い流動食づくりには向いて
いません。必ず十分な水分を入れてご使用ください。
粘度がある食材や、極端に固い食材は撹拌しない様、
ご注意ください。

CB-15T､HGB-SS､7011Sをご使用される方への使用上のご注意



ワーリング社が業務用キッチンブレンダーで得た

ノウハウにもとづいて開発をしたコマーシャルバーブレンダー(ドリンクミキサー)です。

シェーカーでは作れなかったニューソフトカクテルがわずか数秒。

クラッシュアイスを瞬時に粉砕。本格的フローズンドリンクブレンダー。

バーブレンダー その他の製品

処理容量

1.4L型
処理容量

1.4L型
処理容量

1.2L型

クラッシュアイスを驚異の
ハイパワーで数秒で粉砕。
均一で、キメ細かいフロー
ズンドリンクがつくれます。

容器蓋に付属している
のぞき蓋から、撹拌中
のフレーバーの投入が
簡単に行えます。

MMB142
型　　式
電　　源
電　　流
消費電力

回 転 数

容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

MMB142
100V 50/60Hz
7.5A（10分定格）
750W
HI（高速）19,000・LOW（低速）15,000r.p.m
（無負荷時）
1.5L
最大：1.4L  最少：0.25L
5kg
幅170×奥行170×高さ415mm
（突起物を含む幅190・奥行190mm）

（ポリカーボネイト容器）
BB-900
（ポリカーボネイト容器）

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力

回 転 数

容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

BB-900
100V 50/60Hz
2.5A（3分定格）
250W
HI（高速）19,000・LOW（低速）15,000r.p.m
（無負荷時）
1.5L
最大：1.4L  最少：0.25L
3.1kg
幅180×奥行180×高さ390mm
（突起物を含む幅200・奥行183mm）

ステンレス容器

0.9L

BB-180
（ポリカーボネイト容器）

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力

回 転 数

容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

BB-180
100V 50/60Hz
4.0A（3分定格）
370W
HI（高速）19,000・LOW（低速）15,000r.p.m
PULSE（パルス）19,000r.p.m（無負荷時）
1.7L
最大：1.25L  最少：0.08L
3.6kg
幅180×奥行180×高さ410mm
（突起物を含む幅205・奥行190mm）
（のぞき蓋開時高さ475mm）

フローズンドリンクブレンダー

ステンレス容器

1L
ガラス容器

0.9L

OPTION OPTION

[ワーリングドリンクミキサー] [ワーリングシトラスジューサー]
使い良さを重視したシンプル設計。 フレッシュジュースが自動的に

簡単に絞り出せます。回転数は2段階切り替え式で、付属容器にアイスクリーム、
食材をいれていただき、ミキサーにセットするだけでさま
ざまなアイスクリームシェイクがお作りいただけます。
●安全設計
容器をセットしないとミキサー軸が動作しないので
安心してご使用いただけます。

●衛生的構造
フロントパネルは取り外し可能な構造ですので
清掃しやすく衛生的です。

柑橘類果実を半分に切り、それを回転ヘッドに押しつけるだけ
でどんどんジュースが絞れます。高速回転で絞りますので、絞
った後の外皮は形がくずれず、フルーツシャーベット、アイス
クリームの容器としてご利用いただけます。容器内に果汁が残
らないように本体を約5度傾斜。安定した卓上型のコンパクト
設計。簡易構造なので洗浄がカンタンでいつも清潔にご使用い
ただけます。

柑橘類専用ジューサー

DMC-20
型　　式
電　　源
電　　流
消費電力

回 転 数

容器容量
処理容量
質　　量

外形寸法

DMC-20
100V 50/60Hz
1A
100W
HI（高速）10,000・LOW（低速）7,300r.p.m
（無負荷時）
0.8L
最大：0.4L  最少：0.2L
4.2kg
幅180×奥行205×高さ490mm
（安定脚使用時奥行寸法220mm）

2スピード JC4000

●オレンジ・グレープフルーツ用絞り型
●レモン用絞り型

型　　式
電　　源
電　　流
消費電力
回 転 数
質　　量

外形寸法

JC4000
100V 50/60Hz
5A（30分定格）
300W
1,500r.p.m（無負荷時）
9.2kg
幅245×奥行250×高さ485mm
（突起物を含む奥行285mm）

■標準付属絞り型

柑橘類専用ジューサー
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チップ
アイス
対応

チップ
アイス
対応

チップ
アイス
対応


