
ピーク時でも安定したスチーム・給
湯が供給できるボイラーの電子圧力
制御システムで、チンバリー社が世
界に誇る世界特許技術です。

Super Automatic Machine

コンパクトで低価格なエントリーモデル

仕 様

電 源 ： 単相200V 50/60Hz 奨励抽出杯数 ： 80杯/日

電 流 ： 9.0A メ ニ ュ ー 設 定 ： 8ボタン

消 費 電 力 ： 1.8kW ホ ッ パ ー 容 量 ： 600g×２

必 要 設 備 ： 給水栓G1/2 排水孔（φ40） シ リ ン ダ ー 径 ： φ42

質 量 ： 49kg コ レ ク ト ト レ イ ： 約40杯分

外 形 寸 法 ： 350×630×675（mm） ボ イ ラ ー タ ン ク ： 2ボイラー

Q10
2ホッパー ミルクタイプ

スマートボイラー搭載1

スピードを調節できるギアポンプを
搭載することでコンスタントにミル
クを取り出すことができます。また
コールドミルクから75℃のスチーム
ドミルク(ホットミルク)まで対応す
るこができ、理想的なメニューの提
供ができます。

ギアポンプシステム2

安定した給水・抽出ができるバイブ
レーションポンプを2個搭載。より
抽出圧力が安定し、抽出量が多いメ
ニューでも変わらない美味しさで提
供できます。

ダブルバイブレーションポンプ搭載3

NEW

Q10P
2ホッパー ＆パウダー ミルクタイプ

42mm経のピストンとマイクロフィ
ルターが標準で装備されているので
味が出やすく、少ないコーヒー豆量
できれいなクレマのあるエスプレッ
ソができます。また泡立ちコーヒー
でも充分に味がでます。

径の小さなピストンを採用4

分解洗浄がいらないシンプルな抽出
機構。オペレーションが簡素化され
ます。

※洗浄剤を使用した場合は、洗浄が必要
です。

セルフ洗浄機能搭載5

ココアや抹茶などパウダーを使った
メニューが1台のマシンで提供でき
ます。エスプレッソに加えたメニュー
からエスプレッソを使わないラテメ
ニューなど幅が広がります。

パウダーメニュー提案(Q10P）6

エスプレッソ抽出能力 カプチーノ抽出能力 熱湯取出し能力

160杯/h 120杯/h
コーヒーミル

8ℓ/h 2グラインダ2ホッパー

*抽出値はメッシュにより異なります。（能力値：2杯取りの場合）

ラ・チンバリー社よりまったく新しい発想でできた
スーパーオートマティックマシンQ10シリーズ。
スタイリッシュなデザインと、場所を選ばず手軽に
使えるコンパクトサイズ。品質と機能はそのままに、
お客様のニーズに合わせたラインナップで新登場。



仕 様

電 源 ： 単相200V 50/60Hz 奨励抽出杯数 ： 150杯/日

電 流 ： 14.5A メ ニ ュ ー 設 定 ： 8ボタン 16アイテム

消 費 電 力 ： 2.9kW ホ ッ パ ー 容 量 ： 600g×２

必 要 設 備 ： 給水栓G1/2 排水孔（φ40） シ リ ン ダ ー 径 ： φ44

質 量 ： 93kg コ レ ク ト ト レ イ ： 25

外 形 寸 法 ： 350×620×770（mm） ボ イ ラ ー タ ン ク ： 1ボイラー
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M1-CP10
ミルクタイプ

M1-S10
ターボスチームタイプ

バリスタの味をイージーハンドリングで再現
NEW

エスプレッソ抽出能力 カプチーノ抽出能力 熱湯取出し能力

200杯/h 190杯/h
コーヒーミル

33ℓ/h 2グラインダ2ホッパー

*抽出値はメッシュにより異なります。（能力値：2杯取りの場合）

本格派エスプレッソが手軽に提供できるスーパー
オートマティックマシンM1シリーズ。
プロを感じさせる空間づくりに合う上質なデザイン
で、オペレーションに便利な16種ものアイテム登録
ができサービスの向上がはかれます。

ピーク時でも安定したスチーム・給
湯が供給できるボイラーの電子圧力
制御システムで、チンバリー社が世
界に誇る世界特許技術です。

スマートボイラー搭載1

スピードを調節できるギアポンプを
搭載することでコンスタントにミル
クを取り出すことができます。また
コールドミルクから75℃のフォーム
ドミルク(ホットミルク)まで対応す
るこができ、理想的なメニューの提
供ができます。

ギアポンプシステム2

安定した給水・抽出ができるベーン
ポンプを搭載。より抽出圧力が安定
し、抽出量が多いメニューでも変わ
らない美味しさで提供できます。

ベーンポンプ搭載3

一日の終業時、容器をセットし洗浄
剤を入れるだけでエスプレッソ抽出
ラインとミルクラインのクリーニン
グを行い、すすぎまで全自動で洗浄
するシステムです。

オートクリーニングシステム4

挽きたての豆の旨みとコクを引き出
すため、蒸らしの時間をを調節でき
る蒸らし機能をと搭載。それぞれの
豆にあった最高の状態で抽出できよ
り深い味わいのエスプレッソに仕上
げます。

蒸らし機能5

誰でも簡単にフォームドミルクが自動
でできるターボスチーム仕様をライン
ナップ。滑らかで均一なクリーム状の
フォームドミルクで本格的な味のメ
ニューが提供でき、オペレーションを
大幅に簡略化できます。

ターボスチーム仕様(M1-S10）6


